graubundenVi
Markentag, 5. Deze

Philipp Buhler
Gesamtprojektleiter

Genuss aus den Bergen. Daletgs dallas muntognas. De

graub'JndenVIVA






Vision

«Wir leben die Liebe zur Natur und begeistern Men-
schen aus nah und fern mit dem echten Geschmack
CGraubundens. Das regional verankerte Genusserlebnis
zielt auf den Bauch und trifft ins Herz — von Mutter
Natur gemacht, von Bundnern veredelt.»




Zielsetzungen graubundenVIVA

- Positionierung von Graubiinden als Hochburg der alpinen Genusskultur
- Starkung des Wirtschaftsstandortes Graubilinden

- Generierung von zusatzlicher Wertschépfung durch den Absatz von Produkten
und einer Reihe von pubilkums- und medienwirksamen Anldssen

- Forderung, Vernetzung und Befdhigung der Akteure aus Landwirtschaft, Tourismus
und Gastronomie



Programm graubundenVIVA

«graubtindenVIVA. Genuss aus den Bergen.» ist ein schweizweit einzigartiges,
mehrjahriges Programm zur Starkung des Standorts Graublinden. Mit graubiin-
denVIVA positioniert sich der Kanton als erste Alpenregion in der Breite und in der
Tiefe konsequent Gber das Thema Genuss, Erndhrung und Kulinarik. graubtinden-
VIVA ist ein Peripherieprojekt, das seine Wirkung von den Randern zu den Zentren
hin entfaltet und die Region als Hochburg der alpinen Genusskultur profiliert.

Als dramaturgischer Héhepunkt des Projekts findet von Mai 2019 bis Oktober
2020 das Fest der Sinne in flnf Erlebnisrdumen im Kanton Graublinden und an

ausgewahlten Standorten im Unterland statt.






Die Vision von graubundenVIVA
in der Umsetzung



Handlungsfelder graubundenVIVA

Miteinander fur die Bundner Kulinarik




Sichtbarkeit und Identitat Bundner Produkte

ldentitatsstiftend und (ver-)bindend



Umsetzungsbeispiel: Saumertrek graubundenVIVA

Bundner Auftritt auf der Schweizer Buhne




Enabling und Vernetzung

Kooperativ und integrativ fur die gemeinsame Vision



Umsetzungsbeispiel: GUARDA! 2019

Inszenierung Landwirtschaft und Bundner Regionalprodukte



GUARDA! 2019

Inszenierung Landwirtschaft und Bundner Regionalprodukte

- Unterstitzung BBV bei der Sonderausstellung «Von der Wiese auf den Teller»
und Integration Mobiliar graubiindenVIVA

- Kooperation mit alpinaVERA beim Thema «Klimafreundliche Erndhrung»
ntegration der Auftritte an der GUARDA in allen Kommunikationskanalen.

- Die erfolgreiche Zusammenarbeit der landwirtschaftlichen Organisationen im Sinne
eines ganzheitlichen Auftritts fihrte zu vielen positiven Riickmeldungen seitens der
Besucherinnen und Besucher



nnovation und Trends

nspirierend und zukunftsorientiert



Umsetzungsbeispiel: Future Dialog 2019

Finzigartige Formate im internationalen Austausch




Future Dialog 2019 — Focus Group

Einzigartige Formate im internationalen Austausch

* Internationales und hoch dotiertes Teilnehmerfeld aus Wissenschaft,
Spitzengastronomie, Kunst und Kultur

» Produzentenbesuche im Domleschg

» Focus Group Event fiir die Entwicklung des zukiinftigen Formats

» Durchschlagender Erfolg in den Schweizer Medien (Publikums- und Fachmedien)
- Social Media international vernetzt

» Gute Resonanz bei den Teilnehmenden

- Wertvoller Input fiir die Konzeption Future Dialog 2020



Kommunikation und Sensibilsierung

Weitsichtig und generationenubergreifend




Umsetzungsbeispiel: Kommunikation

Bundner Auftritt auf der Schweizer Buhne

- Kulinarischer Reisefiihrer Graublinden in Kooperation mit Transhelvetica
- Vival Genussmagazin

» Genussratgeber Radio Stidostschweiz

- Liveschaltungen Radio Stidostschweiz

- Spotlight in Tages- und Wochenzeitungen der Somedia

- Veroffentlichungen im Tages Anzeiger online

- graubiindenVIVA Website, Newsletter, Facebook und Instagram

» Uber 350 Publikationen in Print, Online, Radio und TV in der Schweizer
Medienlandschaft

Anzeigedquivalenzwert von tber 1.1 Mio. Franken

Reichweite von Uber 7.6 Millionen Kontakten



Umsetzungsbeispiel: Kommunikation

Bundner Auftritt auf der Schweizer Buhne




Umsetzungsbeispiel: Kulinarische Sammlung

Zeitgenossisch und bereichernd



Ausblick



~est der Sinne 2020

Frste Einblicke in die Planung

- Erlebnisregion Engiadina/Bregaglia/Valposchiavo/Val Mustair
Krauter
Berggetreide
» Mittelbiinden/Davos/Préattigau
Musik und Kulinarik
Fleisch

- Genussfestival Bindner Herrschaft



Eine Veranstaltungsreihe von graubundenVIVA

Fur Macherinnen und Macher aus Tourismus,
Gastronomie, Landwirtschaft und Kulinarik

GASTR$ GRAUB&NDEN Biindner aYd

Verband fur Hotellerie und Gastronomie Bauernverband

oo n® Graubiindner
COOP _&=== Rhiitische Bahn Kantonalbank

graub'JndenVIVA



Workshop «Bewusst Graublinden» —
Umsetzung Regionalitat

Fokus Tourismus und Hotellerie

Sonntag, 15. Marz 2020 von 15 bis 20 Uhr
im Hotel Schweizerhof, Lenzerheide

Der Geschmack einer Region gewinnt fiir den Buchungsentscheid
vieler Gaste immer starker an Bedeutung. Iréne Miller, Claudine
Zullig, Jasmine Said-Bucher und Martin «Floh» Bienerth diskutieren
mit Dominik Flammer, wie Vermarktungsstrategien in Tourismus
und Hotellerie mit den Werten und den Geschichten der heimischen
Kulinarik verknlpft werden kénnen. Anschliessend serviert Hans-
jorg Ladurner vom Restaurant Scalottas ein Menu mit ausschliesslich
regionalen Delikatessen.

Workshop «Bundner Brottraditionen
mit alten Getreidesorten»

Fokus Gastronomie und Verarbeitung

Montag, 16. Mdrz 2020 von 13 bis 18 Uhr
in der Casa Caminada, Fiirstenau

Alte Getreidesorten erleben eine Rennaissance, sowohl in Backe-
reien als auch als Kochgetreide. Andreas Dossenbach, Peter Kasi-
mow, Lukas Buchli und James Griinig, der Hausbacker der Casa
Caminada, sprechen tber ihre Erfahrungen mit diesen alten Getrei-
desorten und Uber die Herausforderungen bei deren Anbau. Nach
dem gemeinsamen Backen werden verschiedene Kreationen aus der
Casa Caminada, sowie solche von Andreas Dossenbach und Peter
Kasimow degustiert.

Moderiert werden die Workshops von Dominik Flammer, Autor, Foodscout und Vordenker der alpinen Regionalkulinarik.

Anmeldemdglichkeit und weiterfihrende Informationen zu den Workshops finden Sie unter www.graubuendenviva.ch






Charta graubundenVIVA

Gemeinsam fur eine kulinarische Zukunft

Charta graubundenVIVA

«graubtindenVIVA. Genuss aus den Bergen.» ist ein schweizweit einzigartiges, mehrjahriges
Programm zur Starkung des Standorts Graubtinden. Mit graubtindenVIVA positioniert sich der
Kanton als erste Alpenregion in der Breite und in der Tiefe konsequent tiber das Thema Genuss,
Erndhrung und Kulinarik. graubtindenVIVA ist ein Peripherieprojekt, das seine Wirkung von den
Réndern zu den Zentren hin entfaltet und die Region als Hochburg der alpinen Genusskultur
profiliert.

Unsere Vision

«Wir leben die Liebe zur Natur und begeistern Menschen aus nah und fern mit dem echten Geschmack
Graubiindens. Das regional verankerte Genusserlebnis zielt auf den Bauch und trifft ins Herz — von
Mutter Natur gemacht, von Blindnerinnen und Biindnern veredelt.»

Unser Anspruch
1. Wir stérken die eigenstdndige Wahrnehmung des Terroirs Graubiinden.

2. Wir inspirieren und begeistern Einheimische und Gaste durch die Vermittlung von Genuss und
Kulinarik in Graubtinden.

3. Wir férdern das Bewusstsein und die Verantwortung fiir das kulinarische Erbe, fiir Saisonalitat und
fur die Natarlichkeit der Produkte in Graubtinden.

4. Wir ermoglichen, erleichtern und erschaffen kulinarische Erlebnisse, um Einheimischen und Gésten
die kulturellen und naturlichen Eigenheiten von Graubtinden néher zu bringen.

5. Wir sind Botschafter/-innen fur Biindner Produkte und Spezialitaten, sowie fur das kulinarische
Handwerk. Wir erzdhlen mit Stolz die dazugehdrenden Geschichten.

6. Wir pflegen einen respektvollen Umgang mit unserer Natur und Landschaft und zeigen dies in
unseren Produkten, Rezepturen und Angeboten. Unser Qualitatsanspruch ist nicht verhandelbar.

7. Wir schlagen Briicken zwischen Menschen, zwischen Innovation und Tradition, zwischen Berg und
Tal, zwischen den Sprachregionen in Graubiinden und dariiber hinaus.

8. Wir leisten unseren Beitrag zur guten Zusammenarbeit und zum offenen Dialog zwischen
Land- und Erndhrungswirtschaft sowie Konsumentinnen und Konsumenten entlang der regionalen
Wertschopfungskette.

9. Wir generieren direkt oder indirekt Wertschépfung in Graubtinden.

10. Wir verpflichten uns der Nachhaltigkeit. Wir sind langfristig orientiert und suchen nach innovativen
Losungen, welche die Erfordernisse der Zukunft adressieren.

1 graubiindenVIVA AG | Charta
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Gemeinsam fur eine kulinarische Zukunft
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Charta graubundenVIVA

Gemeinsam fur eine kulinarische Zukunft

6. Wir pflegen einen respektvollen Umgang mit unserer Natur und Landschaft und
zeigen dies in unseren Produkten, Rezepturen und Angeboten. Unser Qualitatsan-
spruch ist nicht verhandelbar.

7. Wir schlagen Briicken zwischen Menschen, zwischen Innovation und Tradition,
zwischen Berg und Tal, zwischen den Sprachregionen in Graubtinden und dariber
hinaus.

8. Wir leisten unseren Beitrag zur guten Zusammenarbeit und zum offenen Dialog
zwischen Land- und Erndhrungswirtschaft sowie Konsumentinnen und Konsu-
menten entlang der regionalen Wertschépfungskette.

9. Wir generieren direkt oder indirekt Wertschépfung in Graubiinden.

10. Wir verpflichten uns der Nachhaltigkeit. Wir sind langfristig orientiert und suchen
nach innovativen Lésungen, welche die Erfordernisse der Zukunft adressieren.



Charta graubundenVIVA

Erstunterzeichner

Adrian Hirt, Franco Jenal,
AlpenHirt Buyfresh AG
Marcel Heinrich, Georg Blunier,
Biohof Las Sorts Biohof Dusch

Cordo Simeon,
Ranch Farsox



Jetzt online reqgistrieren!

Gemeinsam fur eine kulinarische Zukunft

+ Neue Mitmach-Mobglichkeiten auf der graubliindenVIVA Website

- Betriebe und Privatpersonen kénnen sich neu auf der graublindenVIVA Website
registrieren und Betriebe oder Rezepte erfassen

» Produzentinnen und Veredler, Gastronominnen und Beherberger, Verkaufsstellen
und Veranstalter werden ins Schaufenster gestellt

- Alle registrierten Personen und Betriebe sowie Mitglieder des Vereins bekennen
sich zu den 10 Leitgedanken der graublindenVIVA Charta

- Praktischer Wegweiser zur Regionalitdt in der Veranstaltungsverpflegung als Rat-
geber flr Veranstalter

www.graubuendenviva.ch/charta






Impressum

graublindenVIVA AG

Via Nova 37

7017 Flims Dorf

Tel. +41 81 531 34 22
www.graubuendenviva.ch

Philipp Buhler
Gesamtprojektleiter

+41 79 791 82 32
pb@graubuendenviva.ch

Copyright:
Der Inhalt dieses Booklets ist durch das Urheberrecht geschiitzt. Es darf ohne Zustimmung des Urhebers weder ganz noch teilweise
kopiert, vertffentlicht, verdndert oder Ubersetzt werden. Wir weisen ausdriicklich darauf hin, dass das verwendete Bildmaterial aus-

schliesslich Layoutzwecken dient und urheberrechtlich nicht in jedem Fall abgesichert ist.





